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KRIEGSENDE. ZEITENWENDE.
Das Jahr 1945 im Mittelpunkt einer
Collage aus Liedern, Gedichten und
Musik.

Frédéric Chopin, Maurice Ravel,
Ingeborg Bachmann, Bert Brecht/Paul
Dessau/Hanns Eisler, Hermann
Leopoldi, Gerhard Bronner, u.a.

Jahrzehntelang herrschte in Osterreich
Zuruckhaltung beim Gedenken an die
jungste Vergangenheit - seit einigen
Jahren andert sich das,und 2015 steht
in dieser Weise ganz im Zeichen von
70 Jahre Kriegsende.

Die Zeugen dieser Zeit werden immer
weniger, und dennoch bleiben ihre
Erlebnisse, Erzahlungen, Haltungen fiir
die Nachkommen pragend.

In Texten und Musik nahern sich Agnes
Palmisano und Paul Gulda an diesen
Tiefpunkt Osterreichs an, beriihren mit
ihnen die Schrecken der
Vorgeschichte, die Zweifel,

aber auch den Aufbruch der folgenden
Jahre. Genreiibergreifend, tiefernst,
sentimental, aber auch humorvoll.

Vielleicht konnen Reflexion auf damals,
Kunst, und Humor uns auch im Heute
Mut machen.

Samstag, 28. November, 19:30 Uhr
Die Buihne Purkersdorf
Tel: 02231 64853 - www.die-buehne-purkersdorf.at

Karten: Vorverkauf: € 20.- (Abholung an der Abendkassa)/Abendkassa: € 22.- t
Schiilerlnnen/Studentinnen/ | 424Jugendkarte NO (Ausweis), € 10.- ® 20% Erm. fiir O|-Club-Mitglieder




Vorweihnachtliche Rezepttipps von Fritzi Weiss

Nuss und Schokolad

Bild: pixabay:/ Alexander Stein

Nussnougatstollen

50 dag dunkle Schokolade und 10 dag Pflanzenmargarine oder
Ceres iiber dem Wasserbad schmelzen. 30 dag geréstete und
gemahlene Haselnusse, 20 dag Nougat, 20 dag zerbroselte
Eiswaffeln oder Mannerschnitten (am besten in der
geschlossenen Packung mit einem schweren Topf oder einem
Nudelholz zerkleinern), | TL Zimt oder Lebkuchengewtirz, | EL
Kakao und 5 EL Nusslikdr oder Rum untermischen. Falls
notwendig etwas Mandelmilch dazu, dann in eine mit
Haushaltsfolie ausgelegte Rehriickenform driicken, abdecken und
uber Nacht auskiihlen lassen.Aus der Form sturzen, Folie
abziehen und in diinne Scheiben geschnitten servieren. Eventuell
diinn mit Schokolade iiberziehen.

Nusstaler ‘
Backblech mindestens eine Stunde in den Tiefkiihler oder im
Winter auf den Balkon stellen. Dunkle Schokolade mit etwas
Ceres liber dem Wasserbad schmelzen. Backblech mit Backpapier
auslegen, mit einem Loffel kleine Schokoladehiufchen aufbringen
und je nach Lust und Laune mit ganzen Haselniissen, Rosinen,
Walnlssen, Pistazien, Aranzini, Cashewniissen, Kirschen. ..
belegen und kaltstellen.
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