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Frohe Feiertage!

Und fiir das Neue Jahr 2023

® Mut zum Umdenken
O ® Kraft zum Nein sagen
® Freude iiber Veranderungen
Natiirlich auch: Gesundheit, Erfolg und viel Liebe

wiinschen die GRUNEN Gablitz

Griine Liste Gablitz

GABLITZ.GRUENE.AT



EDITORIAL

RUCKBLICK 2022

Neben unserer aktiven Arbeit in den Ausschiissen, und vielen neuen
Projekten unserer Geschaftsfilhrenden Gemeinderat:innen, bemiihen
wir von der GRUNEN Liste uns auch im Gemeinderat selbst um konst-
ruktive Zusammenarbeit und stimmen ungefdhr 95% der eingebrach-
ten Antrdge zu. Bei einigen Punkten miissen wir jedoch der SPOVP
entgegenhalten. Als einzige Partei. Im Gegenzug werden beinahe alle
unsere Vorschlage und Antrdge torpediert.

© Lichtpunkt Fotografie

LIEBE GABLITZERINNEN
UND GABLITZER!

Was flr ein Jahr! Ende 2021 haben
wir angenommen, dass wir aus dem
Schlimmsten heraus sind. Die Pandemie

schien halbwegs im Griff, Kurz und sein
Gefolge waren weg und alle hofften auf
einen Aufschwung. Ab Februar kam
aber alles anders. Krieg, Fllichtlinge,
Energiekrise und Rekordinflation.

Aber es gab auch Rekordausgaben fiir
Klimaschutz und eine véllig unerwartete
Beschleunigung der Energiewende. Es
geht im Moment mehr weiter auf euro-
paischer und nationaler Ebene als jemals
erhofft. Und es wird keinen Weg zuriick
mehr geben. Na ja, einige Unbelehrbare
werden hinten nachjapsen. Wie leider
Gablitz, das sich standhaft geweigert
hat, an einer Klima- und Energieregion
gemeinsam mit Purkersdorf, Mauer-
bach, Tullnerbach und Klosterneuburg
teilzunehmen. Aber auch bei uns wird
man sich nicht ewig gegen Klimaschutz
wehren kénnen.

Es gibt also auch dieses Jahresende
durchaus wieder Grund zur Hoffnung.
Und wir kdnnen naturlich auch selbst
ein wenig dazu beitragen, dass das
nachste Jahr besser wird. Einerseits
selbst aus Gas und anderen fossilen
Energietragern aussteigen und ande-
rerseits die politische Ebene in Nieder-
Osterreich zum Umdenken zwingen. Jo-
hanna Mikl-Leitner ist nicht nur eine der
,Erfinder:innen” von Kurz und seinen
Hawara, sondern auch seit Jahren eine
der konservativsten und riickstandigsten
Landeshauptleuten. Fast alles ist besser
als die OVP NO.

Und so wie es derzeit aussieht, geben
die Umfragen durchaus Grund zur
Hoffnung.

Nur Mut. 2023 wird sicher besser als
2022.

Meint lhr/Euer
Gottfried Lamers
Kontakt: liste.gablitz@aon.at

=>» Der von uns eingebrachte

Dringlichkeitsantrag fiir eine
Nachdenkpause zum Bau-
vorhaben im Zentrum wurde
bereits voriges Jahr von allen
anderen Parteien abgelehnt.

Unser jiingster Antrag FUR
ein wirkliches Ortszentrum
beinhaltet neben sozialem
Wohnbau sowie dem Er-
halt der Kapelle, die einem
weiteren Parkdeck weichen
soll, auch Rdume fiir Be-
gegnung und Generationen
(Vereine und Jugend) sowie
eine FuBgéangerzone. Leider
wurde unser Antrag ebenso
von ALLEN anderen Parteien
abgelehnt.
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Unser Zusatzantrag eines
erweiterten Verkehrskon-
zepts wurde bereits im Juni
abgelehnt.

Grundsatzlich beflrworten
wir die von uns schon vor
Jahren geforderte Begeg-
nungszone im Zentrum sowie
eine Stellplatzreduktion, um
den Verkehr zu verringern.
Angesichts der Dimension
des Bauprojekts (147 Woh-
nungen diverser GréBe und
118 Wohneinheiten im Pfle-
geheim) beflrchten wir, dass
all diese MaBnahmen nicht
ausreichen werden, um die
Lebensqualitat flur die Men-
schen aus Gablitz sicherzu-
stellen.

Unser Antrag, eine neue
StraBe nach einer Frau zu
benennen,

(von 93 StraBen in Gablitz

sind nur zwei nach einer
Frau benannt!), wurde leider
abgelehnt. War wohl doch zu
revolutionar...

Ebenso abgelehnt wurden
unsere Antrage beziiglich
Biirger:innenbeteiligung:

Nachdem einigen Leuten aus
verschiedensten Grinden ver-
wehrt wurde, ihre Anliegen im
Rahmen des Speakers” Cor-
ner dem Gemeinderat vorzu-
tragen, forderten wir, selbigen
zu erweitern. Wir erachten
Biirger:innenbeteiligung ein-
fach als wichtiges Instrument
gelebter Demokratie. Der
Antrag wurde ebenso abge-
lehnt wie unsere Forderung
nach mehr Transparenz in der
Politik durch Ubertragung von
offentlichen Sitzungen.

Erfreulich finden wir, dass
die Heizung der Volksschu-
le nun schlussendlich doch
getauscht werden soll und
unsere Bedenken und Ideen
beziiglich der Heizungswahl
offenbar ernst genommen
wurden -

spat, aber doch... Dass endlich
eine Photovoltaikanlage ins-
talliert werden soll, begriiBen
wir sehr! Natdrlich stimmten
wir ebenfalls zu, dass man
sich nun auch in Gablitz end-
lich mit Energiegemeinschaf-
ten beschaftigen will.

Wir bemihen uns weiter und

hoffen, dass auch Sie sich von uns
gut vertreten sehen! In dem Sinne:
Auf ein weiteres spannendes Jahr!
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WEIHNACHTSGANSL MIT 6 HAXLN

Na super! Weihnachten is und
die Gschrappen streiten sich um
die HaxIn vom Gansl, weil so a
Gansl nun mal net der 6-beinige
Agip-Dackel ist.

Nicht dieses Jahr! Dieses Jahr
herrscht Friede und den Menschen
ein Wohlgefallen, Ze Fix!

Ich nehme also 3 Kilo Mehl, knete
mit Wasser einen festen Teig und
bedecke diesen in einer Schissel
mit Wasser. Nach ca 1 Std. leere
ich das Wasser weg und wasche
den Mehlklumpen aus, bis das
Waschwasser nicht mehr weil ist.
Den entstandenen silikonartigen
Glutenklumpen (Seitan) verknote
ich, so oft es geht, mit sich selbst
und lasse das Knauel 30 Min. ras-
ten. Nun nehme ich 6 Holzstlcke,
die als Knochen dienen (gekirzte
Essstabchen, Zungenspatel; ich
schnitze sie selber). Um diese
Staberl| wickle und knote ich nun
Streifen des Klumpens, bis das
ganze wie ein Haxerl aussieht und

werfe sie fir 30 Minuten
ins kochende, gesalzene
Wasser. Danach raus-
nehmen und abkihlen
lassen.

Far den Korpus und

die Beilage fabriziere
ich Serviettenknddel:
Zwiebel schneiden und
anrosten, Petersilie
hacken, mit Semmel-
waurfeln, zwei Handvoll
Mehl und 2 Essl6ffeln
Starke vermengen. Mit
0,75 L Hafermilch auf-
gieBen, salzen, pfeffern,
10 Min. warten, in ein Tuch wickeln
und kochen. Nun schnappe ich
mir eins der Knédel und wickle
dieses (keine Locher lassen!) in
den restlichen Seitan, den ich
auch wieder nochmal verknote.
Auch der “Korpus” gehort jetzt ins
kochende Wasser! Nach 30 Min.
rausnehmen, abkUhlen lassen.

Nachdem ich den Korpus und die
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HaxIn mit Zahnstochern ver-
bunden und in einer Kasserolle
platziert habe, bepinsle ich den
Gummiadler mit Marinade (Achtel
Ol mit Paprikapulver, Salz, Rosma-
rin, Thymian, Knoblauch, Pfeffer)
und gieBe Y Liter Wasser dazu.
Ab damit ins Rohr fiir 1,5-2 Std.
Zeit genug fur Baum aufputzen
und Eierlikor!

Stephen Pajer

KLETZENBROT wie es meine Mama machte

ZUTATEN FULLUNG:

20 dag Kletzen; je 10 dag
Doérrzwetschken, Feigen, Datteln,
Rosinen; je 5 dag Mandeln, Ha-
selnlsse (wer mag, auch Aranzini
oder Zitronat); 1 Zitrone/Schale,

1 Glaserl Rum.

ZUTATEN
GERMTEIG:

30 dag Mehl,

2 dag Germ,

1259 Butter,

10 dag Staubzucker,
1 Dotter, Salz;

Ei zum Bestreichen,
Mandeln/Nsse zum
Verzieren.

SO WIRD’S
GEMACHT:

Am Vorabend Klet-
zen einweichen und
kochen; abseihen,
Feigen im selben Saft kochen,
auch abseihen, Saft aufheben und
kihl stellen.
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Alle Friichte fein schneiden oder
faschieren, Rum druntermischen
und zugedeckt Gber Nacht kihl
stellen.

AM NACHSTEN TAG:

Germteig: Germ in Mehl verbro-
seln, zerlassene Butter, Salz, Zu-
cker, Dotter und Saft der Friichte
dazugeben. Teig gut abschlagen,
mit der Fruchtmasse verkneten
und mehrere Stunden stehen
lassen.

Wecken oder Brotlaib formen, mit
Ei bestreichen und nach Belieben
verzieren.

Kletzenbrot in das gut vorgeheizte
Rohr schieben und ca. eine Stunde
bei Mittelhitze backen.

Ubrigens: Alle Zutaten sind regio-
nal und in Bio-Qualitat Gber die
www.foodcoopwienerwald.com
erhaltlich. Selbst gedérrte Friichte
tausche ich Uber
www.tauschkreis-wienerwald.at

Gutes Gelingen wiinscht

Gina Woérgotter
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Viel Spaf!
ka-Kaindel

© Dorota Krzywicka-Kaindel

Nein zu Bollern in der Silvesternacht!
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